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€  1 5 , 9 0  I  V E G G I E  €  1 3 , 9 0  

RAGOUT VOM MAIBOCK 

GEBRATENES ZANDERFILET

LASAGNE AL  FORNO

CORDON BLEU VOM
STROHSCHWEIN

FASCHIERTE LAIBCHEN 

 mit Serviettenknödeln, Preiselbeeren
und Wurzelgemüse A/G/L

  mit Ravioli in brauner Butter,
Selleriecreme und Kräutersalat D/G/L

 mit Bolognese, Rosmarin, Mozzarella
und Pesto  A/C/G

 mit Kartoffel-Gurkensalat,
Beinschinken und Bergkäse G/L

 mit Kartoffelpüree, glasiertem Gemüse
und Röstzwiebeln A/G/L/M

D i e n s t a g

D o n n e r s t a g

S a m s t a g

M i t t w o c h

F r e i t a g

GERÖSTETE KNÖDEL 

RAVIOLI  IN  BRAUNER
BUTTER 

LASAGNE VERDURE  

GETRÜFFELTE 
BIO-EIERNOCKERL

PARMIGIANA –  ÜBERBACKENE
AUBERGINEN AUS DEM OFEN

  mit Bio-Ei, Schnittlauch und
Schmorzwiebeln A/C/G/H

 mit Selleriecreme, Kräutersalat und
vegetarischem Jus  A/L/F

  mit gegrilltem Gemüse, Ricotta, Tomaten,
Mozzarella und Pesto A/C/G

 mit gebratenem Salatherz und
Schnittlauch G/L

 mit Tomatenragout, Parmesan und
Mozzarella A/C/G

Kulinarium


