
Menü

Vanille-Mascarpone und gelierte Orange

Dessert
Saftiger Orangenkuchen “by Simon”                                                            8

Sesam-Mandel Pavlova                                                                              12
mit Milcheis, Joghurt und Kardamomäpfeln

Hauptgerichte
Sanft gegarter Saibling                                                                            24
im fermentierten Karottensud, dazu gedörrte 
Karotten, Erdäpfelgnocchi und Petersilie 

Knusprige Freiland Hendlkeule                                                                  21        
mit Bouchot Muscheln, Fregola Sarda, Spitzkraut und Estragonöl

Geschmorter Gewürzkürbis                                                                        18
dazu eingelegte Rote Rübe, Schabzigerklee-Topfen, Bittersalat und Senfmarinade

Vorspeisen
Tatar vom Rind                                                                                        15

Gebeizte Gebirgsforelle                                                                             17

mit geschmorter Paprika-Emulsion, Nussbutter-Eigelb, 
Parmigiano Reggiano und hausgemachtem Sauerteig-Brot 

mit eingelegter Ingwer-Birne, 
Vinaigrette vom Vogerlsalat und Schnittlauch 

Herbstliche Rübenvielfalt                                                                         16
mit Blaumohn, Brombeeren und cremigen Schafskäse 
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by

Bei Fragen zu Allergien oder Unverträglichkeiten stehen wir Ihnen gerne zu Verfügung.

Gedeck ab 17:30 Uhr 3,50€ pro Person. Alle Preise in Euro und inklusive MwSt. 



menu

Vanilla mascarpone and orange jelly

Dessert
Moist Orange Cake ‘By Simon’                                                                      8

Sesame-Almond Pavlova                                                                             12
With milk ice cream, yogurt and cardamom apples

Main courses
Gently Cooked Char                                                                                 24
served in fermented carrot broth with dried carrots, potato gnocchi and parsley

Crispy Free-Range Chicken Leg                                                                   21        
With bouchot mussels, fregola sarda, pointed cabbage and tarragon oil

Braised spiced pumpkin                                                                             18
with pickled beetroot, herbed curd cheese, bitter greens and mustard marinade

Appetizers
Beef Tartare                                                                                            15

Cured Mountain Trout                                                                               17

with smoked paprika emulsion, nut butter egg yolk, 
Parmigiano Reggiano and homemade sourdough bread

With pickled ginger pear, lamb’s lettuce vinaigrette and chives

Autumnal Beet Variety                                                                               16
with blue poppy seeds, blackberries and creamy sheep’s milk cheese
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If you have any questions about allergies or intolerances, we are happy to help.

Cover charge from 5:30 p.m. is €3.50 per person. All prices in euros and include VAT. 



Drinks
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Alle Preise sind in Euro ausgezeichnet und enthalten die MwSt. 

Zimt Spritz   7,4

Aperol Spritz (Wein) 7,9

Veneziano (Schaumwein) 8,2

Campari Orange / Soda 7,2

Weißweinspritzer 4,4

Campari Spritz 7,9

Zimtlimo 0.3 3,8

Coca Cola
classic/zero

0.3 4,1

Almdudler 0.3 4,1

Rauch-Säfte
Apfel, Marille, 
schwarze
Johannesbeere

0.2 3,1

Still
G´spritzt

0.25/0.5
0.25/0.5

3,6/4,9
3,9/5,2

Vöslauer 
Still/Prickelnd

0.33
0.75

3,8
5,4

ALKOHOLFREI
Espresso 2,4

Doppio 3,8

Verlängerter 3,9

Latte Macchiato 4,1

Cappuccino 4,1

Affogato 4,3

Heiße Schokolade 4,1

Demmer Tee
Bio Pfferminze
Bio Kräutergeheimnis
Bio Earl Grey
Bio Grenn Jasmin
Bio Rooibos Classic
Bio lemon Ingwer
Bio Waldfrüchte -Cocktail

3,9

Ottakringer Fass
Wiener Original 
Rotes Zwickl

0.33/0.5
0.33/0.5

4,3/5,4
4,3/5,4

Radler 
sauer/süß

0.33/0.5 4,3/5,4

Flasche
Paulaner Weißbier 
Null-Komma-Josef,
Alkoholfrei

0.5 5,2

BIER

Espresso Martini
Vodka, Kaffeelikör, Espresso Shot

12,5

Negroni
Gin, Vermouth, Campari

12

Gin Zimt /Gin Tonic  
Gin, Zimtlimo od. Tonic, Zitrone

9,5

Whisky Sour 
Whiskey, Zitronensaft, Zuckersirup

12

Vermouth Zimt
Vermouth, Zimtlimo, Zitrone

11,5

COCKTAILS & LONG DRINKS

HEISSGETRÄNKE

SPRITZIG 

D IGEST IF 4CL
Luxardo Limoncello 3

Averna 4

Jamson Whisky 5

https://www.google.com/search?client=firefox-b-d&sca_esv=c6427501e1c4b628&q=Latte+Macchiato&spell=1&sa=X&ved=2ahUKEwid29_Qgf6PAxUF_7sIHfhpGrcQkeECKAB6BAghEAE


Drinks

Steindl

by

All prices are in euros and include VAT. 

Cinnamon Spritz   7,4

Aperol Spritz (Wine) 7,9

Veneziano (sparkling wine) 8,2

Campari Orange / Soda 7,2

white wine spritzer 4,4

Campari Spritz 7,9

Cinnamon Soda 0.3 3,8

Coca-Cola
classic/zero

0.3 4,1

Almdudler 0.3 4,1

fruit juices
Apple, apricot,
blackcurrant

0.2 3,1

with Still 
with Soda

0.25/0.5
0.25/0.5

3,6/4,9
3,9/5,2

Mineral Water
Still/Sparkling

0.33
0.75

3,8
5,4

ALCOHOL-FREE
Espresso 2,4

Double 3,8

Americano 3,9

Latté 4,1

Cappuccino 4,1

Affogato 4,3

Hot chocolate 4,1

Demmer Tea
Organic Peppermint,
Herbal Secret, Earl Grey
Organic, Green Jasmine
Organic, Rooibos Classic,
Lemon Ginger Organic,
Forest Fruit Cocktail

3,9

Ottakringer 
on tap
Viennese Original 
Red Zwickl

0.33/0.5

0.33/0.5

4,3/5,4
4,3/5,4

Shandy
sour/sweet

0.33/0.5 4,3/5,4

Bottle
Paulaner Weissbier
Null-Komma-Josef,
alcohol-free

0.5 5,2

BEER

Espresso Martini
Vodka, coffee liqueur, espresso shot

12,5

Negroni
Gin, Vermouth, Campari

12

Gin Tonic / Gin Cinnamon
Gin, cinnamon lemonade or tonic, lemon

9,5

Whisky Sour
Whiskey, lemon juice, sugar syrup

12

Vermouth Cinnamon
Vermouth, cinnamon lemonade, lemon

11,5

COCKTAILS & LONG DRINKS

HOT DRINKS

SPARKLING 

DIGEST IF (4CL)
Luxardo Limoncello 3

Averna 4

Jameson Whisky 5



2024 Grüner Veltliner 5.8            

        Salomon und HOf, NÖ

2024 Sauvignon Blanc 6.6         37

        Polz, Südsteiermark

2022 Riesling 6.6         40

        Johann Donabaum. Spitz/Wachau

2023 Zweigelt Artner 6.1          34

       Höflein/carnuntum

2020 St. Laurent Philipp Grassl 6.9          41

        Göttlesbrunn/Carnuntum 

2018 Cabernet France Zehetbauer S. 6.7         40

        Leithaberg/Burgenland

2022 Blaufränkisch Moric 6.1          38

        Neckenmarkt/Mittelburgenland

2023 Das Fräulein Rosé 4.5         26

        Mayer am Pfarrplatz, Wien

Steindl
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32

1/8       0.75

Domaine de la petite Roche 

Crémant de Loire Blanc 7.2        40

Crémant de Loire Rosé 7.2        40

1/8        0.75

Alle Preise sind in Euro ausgezeichnet und enthalten die MwSt. Jahrgangsänderungen bleiben vorbehalten. 
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Weinkarte

1/8       0.75

0,1       0.75



2020 Sauvignon Blanc Ried Zieregg 

Tement,Berghausen/Südsteiermark

2020 Grüner Veltliner Alte Reben 121

Pichler-Krutzler, Oberloiben/Wachau 

2021 Grüner Veltliner Ried Spiegel B. 98

Ott, Feuersbrunn/Wagram

2017 Grüner Veltliner W. 75

Bründlmayer, Langenlois/Kamptal              
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98

      0.75 0.75

Alle Preise sind in Euro ausgezeichnet und enthalten die MwSt. Jahrgangsänderungen bleiben vorbehalten. 
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Weinkarte

2021 Chardonnay Reserve W. 90

Bründlmayer, Langenlois/Kamptal                             

2022 Riesling Ried Zehetnerin 38

Mantlerhof, Gedersdorf/Kremstal

2021 Sauvignon Blanc Ried Grassnitzberg Riff 65

Tement, Berghausen/Südsteiermark

2019 Rotgipfler Ried Satzing 50

Reinisch, Tattendorf/Thermenregion

2019 Weißburgunder Ried Kittenberg 75

Gross, Ratsch/Südsteiermark

2022 Neuburgunder 61

Nikolaihof, Mautern/Wachau

2019 Pinot Noir 

Pittnauer, Gols/Neusiedlersee 39

2020/21 Zweigelt 89

Hans Schwarz, Andau/Neusiedlersee

2019/21 Zweigelt 49

Alexander Egermann, Illmitz/Neusiedlersee

2020/2021 Blaufränkisch Ried Dürrau  60

Kerschbaum, Horitschon/Mittelburgenland

2019 St. Laurent 49

Prieler, Leithaberg

2018 Pinot Noir 85

Reinisch, Tattendorf/Thermenregion

2020 Cabernet Sauvignon 79

Kollwentz, Leithaberg

2020/21 Syrah Bio! 46

Paul Achs, Gols/Neusiedlersee

2021/20 Opus Eximium 
(Blaufränkisch, St. Laurent & Zweigelt) Bio! 52

Gesellmann, Deutschkreutz/Mittelburgenland

2020 Das Phantom 
(Blaufränkisch, Cabernet., Merlot & Syrah) 60

Kirnbauer, Deutschkreutz/Mittelburgenland

2020 Impresario 
(Blaufränkisch, Zweigelt & Merlot) 62

P. Kerschbaum, Horitschon/Mittelburgenland
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2015 Comondor 132

Gols/Neusiedlersee

2020 C Batonnage
(Blaufränkisch, Cabernet S. & Merlot) 280

Club Batonnage, Rust/Leithaberg

2019/2018 Wiener Trilogie 
(Zweigelt, Merlot, Cabernet.) 35

F. Wieninger, Stammersdorf/Wien


